LOWPHAINE

NOTA DE PRENSA

Un proyecto de I+D+i estudia como evitar la pérdida de acidez en los vinos como
consecuencia del cambio climatico

e LowpHWine propondra soluciones viticolas y enolégicas para evitar la
pérdida de acidez derivada de la subida de pH de los vinos

e Pago de Carraovejas lidera este proyecto en el que participan cuatro
bodegas, cuatro empresas auxiliares vitivinicolas y diez centros de
investigacion

e EIl proyecto cuenta con proyeccion nacional e internacional al constituir una
oportunidad para preservar y mejorar la estabilidad de los vinos en el tiempo

Madrid, 15 de julio de 2021.- Se inician los primeros trabajos del proyecto de |+D+i
LowpHWine. Bajo el titulo ‘Estudio de nuevos factores relacionados con el suelo, la
planta y la microbiota enoldgica que influyen en el equilibrio de la acidez de los vinos y
en su garantia de calidad y estabilidad en climas calidos’, esta iniciativa estudiara los
efectos que distintas condiciones del suelo y de la vid pueden tener sobre la
composicion acida de la uva y de los vinos.

El vifiedo es uno de los cultivos mas vulnerables a las nuevas condiciones impuestas
por el cambio climatico al tratarse de una practica agricola limitada a un rango
latitudinal muy concreto y, principalmente, asociado a regiones calidas. En el aspecto
productivo, el cambio climatico esta ejerciendo una influencia cada vez mayor sobre la
fenologia de la vid y la composicion de la uva. Asi, se constata, vendimia tras
vendimia, una menor acidez y un pH mas elevado en la uva. Este efecto finalmente se
traslada al vino.

La alteracién en los patrones de maduracion de la uva se traduce en la obtencién de
uvas con una mayor concentracion de azucares y una menor acidez. Estos parametros
tienen una implicacion directa en la calidad sensorial del vino, ya que una menor
acidez en el vino afecta considerablemente a sus propiedades enoldgicas. Entre ellas,
destaca la extraccion del color, que contribuye a una oxidacién prematura y, por tanto,
a una depreciacién mas rapida en el tiempo. Ademas, se incrementan las necesidades
de sulfuroso, es decir, los vinos son mas vulnerables al desarrollo de microorganismos
indeseados. Ademas, por supuesto, la menor acidez afecta a la propia percepcion
sensorial del vino y a su estabilidad en el tiempo.

Sin embargo, diferentes factores pueden ser abordados para controlar los valores de
pH y de acidez, asi como su influencia en la calidad sensorial y en la evolucion
quimica y microbiologica de los vinos. Entre estos factores se pueden estudiar los
siguientes:

PAGO DE CARRAOVEJAS  Bobeaas opa b Atens aAGROVIN BARBADILLO

FINCAY BODEGA 4 L
Z‘ - v

W VITIS NAVARRA' 3 EERTINAGR® MILSETENTAYSEIS @CDTloficial



LOWPHAINE

NOTA DE PRENSA

- Influencia del varietal: considera tanto la caracterizacion de variedades relictas
y busqueda de nuevos biotipos, como el estudio de la repercusién de los
portainjertos en la composicién acida de la uva.

- Influencia de la biodiversidad del suelo: estudia tanto el papel de los hongos
micorrizicos, como la toma de potasio por la planta.

- Influencia de las practicas cultivares: tiene en cuenta, especialmente, el efecto
de la fertilizacion organica y de su influencia con los propios microorganismos
del suelo.

- Influencia de los factores enoldgicos y de la evolucién del equilibrio acido-base
durante la vinificacion: incluye el estudio del metabolismo acido de las especies
que participan en la fermentacion alcohdlica y malolactica. El proyecto
considera una linea troncal que gira en torno al empleo de especies de
levaduras no convencionales para la acidificacion de mostos y vinos.

Asi, el objetivo general del proyecto es el estudio y validacién de soluciones
cientifico-tecnoldgicas para regular y/o controlar el aumento del pH de los vinos
espafoles en las condiciones actuales de cambio climatico, actuando sobre el trinomio
suelo-planta-vino. Dada la complejidad de este objetivo, no se pretende una solucion
Unica e individual, sino la combinacion de varias que, en conjunto, contribuyan a
combatir el problema de la acidez.

Participantes

El proyecto LowpHWine estd promovido por un consorcio empresarial formado por
ocho empresas pertenecientes al sector vitivinicola y diez centros de investigacion
nacionales. Pago de Carraovejas lidera este consorcio, conformado también por las
bodegas Roda, Barbadillo y Hoyada de los Lobos (Milsetentayseis). Los cuatro
miembros restantes pertenecen a la industria auxiliar vitivinicola, incluyendo un vivero
(Vitis Navarra), una empresa de fertilizantes (Fertinagro Biotech), una empresa
biotecnoldgica de microorganismos para la agricultura sostenible (Atens) y una
empresa de produccion de equipamiento y productos enoldgicos (Productos Agrovin).

Con respecto a los centros de investigacion, en LowpHWine participan las siguientes
universidades: Universidad Complutense de Madrid, Universidad Politécnica de
Madrid, Universidad de Ledn, Universidad Publica de Navarra, Universidad de Castilla
La Mancha y Universidad de Valencia. Ademas, el Centro Tecnolégico del Vino
(VITEC), el Instituto de la Vid y del Vino (ICVV), el Instituto de Investigacion y
Tecnologia Agroalimentaria (IRTA) y el Centro de Edafologia y Biologia Aplicada del
Segura (CEBAS-CSIC).
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El proyecto cuenta con un presupuesto global préximo a los 6 millones de euros y se
desarrollara en el marco del Programa Estratégico CIEN del Centro para el Desarrollo
Tecnoldgico Industrial (CDTI). El periodo de ejecucion es de 48 meses, comprendidos
entre septiembre de 2020 y agosto de 2024 y divididos en tres hitos técnico-
econémicos.

Desarrollo del proyecto

LowpHWine se desarrollara en dos actividades técnicas. La primera se centrara en la
investigacion industrial y plantea la generacion de una base de conocimiento
intimamente vinculada al estudio de los factores del suelo, material vegetal, microbiota
enoldgica, vinificacion y mosto-vino, que afectan a la regulacion de la acidez en los
vinos. La segunda actividad se centrard en el desarrollo experimental de las
soluciones cientifico-tecnoldgicas planteadas ante los factores identificados en el
ecosistema de la primera actividad.

Mientras que la ‘Actividad 1’ tendra como participantes principales en su desarrollo a
los equipos técnicos de las empresas de la industria auxiliar, las bodegas y a los
centros de investigacion, en la ‘Actividad 2’ el protagonismo recaera sobre las
bodegas, que validardn las soluciones y alternativas cientifico-tecnolégicas
desarrolladas en la primera actividad; contando con el apoyo y asesoramiento de
algunos investigadores.

Acerca de LowpHWine:

LowpHWine es un proyecto de I+D+i que tiene por objetivo general el estudio y la validacién de
soluciones cientifico-tecnolégicas para controlar el aumento del pH de los vinos espafioles en
las condiciones actuales de cambio climatico.

Pago de Carraovejas lidera el consorcio que desarrollara este proyecto, que también esta
formado por las bodegas Roda, Barbadillo y Hoyada de los Lobos (Milsetentayseis), asi como
por las empresas Vitis Navarra, Fertinagro Biotech, Atens y Productos Agrovin, y por un total de
diez centros de investigacién nacionales. Cuenta con un presupuesto global de 5.803.856 € y
se desarrollara en el marco del Programa Estratégico CIEN del Centro para el Desarrollo
Tecnolégico Industrial (CDTI), en un periodo de 48 meses comprendidos entre septiembre de
2020 y agosto de 2024.

Para mas informacion contactar con:

YOLANDA GONZALEZ: comunicacion@articai.es / 659453376
MARTA GUERRERO: comunicacion@articai.es / 628443410
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